Vyroba piva z ¢eského sladového vytazku

1. Celé mnozstvi sladového vytazku pfivedte v dostate€ném mnozZstvi vody k varu a provedte
chmelovar. MnoZstvi a druh chmelu jsou na kazdém domacim sladkovi. Na 1,7 kg vytazek
v 16-ti litrech vody mUzZete pouZit 60-80 g Zateckého poloraného cervenaku (podle
pozadované hotrkosti). Rozdélte ho na dva dily. Prvni dil povarte asi 40 minut ve vodé
s rozpusténym vytazkem, pak pridejte druhou ¢ast a varte dalSich 20 minut.

2. Vzniklou mladinu pfecedte pfes jemné sitko, aby se oddélil chmel.
Nafedte precezenou mladinu na pozadovany objem.

4. Dalsi postup je stejny jako u pfipravy piva z koncentratl. Pokud ma mladina zakvasnou
teplotu, rozmichejte v ni kvasnice.

5. Nechte probéhnout hlavni kvaseni.

6. Podle druhu kvasnic a svych zkusenosti stocte pfed koncem kvaseni, nebo nechte vykvasit
bez zbytkového cukru a pred lahvovanim pridejte do kazdé lahve odmérku dextrdzy.

7. V pripadé pridani dextrdzy do lahvi nechte asi 10 dni pfi teploté, pfi které probihalo hlavni
kvaseni. Pak umistéte do chladu. Pokud jste stocili dtive, nez vykvasil vSechen sladovy cukr,
nechte lahve asi 3 dny pfi stejné teploté. Pak umistéte do chladu.

Doba leZeni, teploty kvaseni a leZeni jsou zavislé na druhu pouZitych kvasnic.

Tabulka mozného redéni:

vytazek dextréza | celkovy objem
10° 1,7 kg (cely obsah ddzy) 0,3 kg 16,5 |
11° 1,7 kg (cely obsah ddzy) 0,3 kg 151
12° 1,7 kg (cely obsah ddzy) 0,3 kg 13,51

Tip na polotmavy lezak bez dalsi surogace:

1,7 kg svétlého sladového vytazku, 1,7 kg tmavého sladového vytazku. Provést chmelovar 40
minut s 20 g chmele Slddek (8,5% alfa hotkych latek), poté pFidat 30 gramii Zateckého Eerveridku
(3,3% alfa horkych latek) a povafit 20 minut. Nakonec povafrit jesté 10 minut s 10 gramy
Zateckého Eervendku. Nafedit na 22 litrdl a vykvasit nejlépe spodné s kvasnicemi W34/70.



