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1. Nejprve je nutné vše, co přijde do styku        2.  Připravíme si kvasnice jejich rozkvašením    3. Do nádoby s vodou přilijeme obsah        

            s mladinou, dobře vydezinfikovat.                      ve sklenici vody o pokojové teplotě                   plechovky koncentrátu a rozmícháme.

                                                                                         se lžičkou dextrózy nebo maltózy.                 
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4. Pro zvýšení obsahu alkoholu v pivu                5. Pokud má mladina správnou teplotu,                6. Vše pořádně promícháme.
    přidáme dextrózu, nebo maltózu a doplníme       přidáme rozkvašené kvasnice.
    vodou na požadovaný objem. Rozmícháme.
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7. Kvasnou nádobu uzavřeme, nasadíme              8. Po ukončení kvašení pivo stočíme                  9. Pivo v lahvích necháme ještě asi týden

    kvasnou zátku s vodou a necháme                        do vydezinfikovaných lahví                                 při pokojové teplotě, aby proběhla 

    týden až dva kvasit dokud se hustota                    s odměrkou dextrózy.                                           druhotná fermentace. Pak ho 

    piva neustálí.                                                                                                                                       přemístíme do chladna, kde by  

                                                                                                                                                          mělo zrát ještě minimálně 14 dní.             

