Navod na vyrobu piva z mladinového koncentratu Muntons

Faze 1 (20 - 30 minut)

Budete potrebovat: 2 plechovky sladového extraktu v baleni, 23litrovy kvasny kbelik s vikem, Michadlo, Odmérku,

Steriliza¢ni prostredek, Sacek s kvasnicemi v baleni.

a)

b)

c)

d)

e)

f)

Dejte plechovky na 5 minut do diezu naplnéného horkou vodou. Diky tomu se extrakt bude snadnéji nalévat.
Upozornéni: Dvé stfibrné plechovky obsahuji rizné extrakty pro vytvoreni dokonalého chutového profilu.

Béhem 1. faze sterilizujte 23litrovy fermentacni kbelik (a viko), michadlo, odmérku a veskeré dalsi vybaveni, které
budete pouZivat.

Otevrete plechovky a nalijte jejich obsah do sterilizovaného fermentacni nadoby. TIP: Do kazdé plechovky pridejte
malé mnozstvi prevarené vody a michejte, aby se veskery extrakt rozpustil. POZOR: Plechovky budou horké —
pouZijte utérku nebo rukavici.

Do fermentacni nadoby pfidejte 4 litry prevarené vody. Pomoci sterilizovaného michadla michejte extrakt, dokud
se nerozpusti.

Doplrite fermentacéni nadobu na 20 litr( studenou vodou z vodovodu. Pomoci sterilizované nadoby odeberte 100—
150 ml vzorku a zméfte ptvodni OG.

Pomoci sterilizovaného teploméru se ujistéte, Ze je teplota mezi 18-21 °C, poté pridejte kvasnice, prikryjte vikem
a nechte kvasit. TIP: Pokud je pfilis teplo, nechte s vikem, dokud nevychladne, nez pridate kvasnice. Po 1 dni
zacnéte s 2. fazi.

Faze 2 (2 minuty )

Budete potrebovat: 1 x sdéek chmelovych pelet Citra (vCetné), 1 x sdcek chmelovych pelet Mosaic (véetné)

a)

Pridejte 1 sacek chmelovych pelet Citra a Mosaic. Po 10 dnech zac¢néte s 3. fazi.

Faze 3 (2 minuty )

Budete potrebovat: 1 x sdéek chmelovych pelet Citra (véetné), 1 x sdéek chmelovych pelet Mosaic (véetné)

a)

Pfidejte zbyvajici chmelové pelety. Nasadte zpét viko a nechte dalsi 3 dny, coZz umozni celé 2 tydny ve fermentacni
nadobé, nez se lahvuje.

TIP: Trpélivost je klicova! Kvaseni bude dokonéeno, kdyZz hustota klesne pod 1,014 a zUstane stabilni po dobu 48
hodin. V zavislosti na teploté mladiny mGze trvat déle nez 14 dni.

Faze 4 (30 - 45 minut)

Budete potrebovat: PfiloZzeny sacek na scezeni chmele, Sifonovou trubici, fermentacni drops na syceni oxidem uhlicitym,

Lahve, Korunkové uzavéry lahvi, Zatkovac

a)  Pred plnénim do lahvi se ujistéte, Ze vSechny lahve a vicka byly sterilizovany.
b) Aby se zabranilo vniknuti chmelovych nedistot do lahvi, nasadte sacek na scezeni chmele na konec sifonové
trubice, ktera vede do fermentoru.
c) Lahve opatrné naplrite a ponechte alespon 2 cm vzduchové mezery v horni ¢asti lahve.
d) Do kazdé lahve pridejte fermentacni drops (nebo odmérku dextrdzy).
Na konec...

Nechte lahve pfi pokojové teploté 2 tydny prfed konzumaci.

Na zdravi...

Www.vasepivo.cz



